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PUBLICACAO

N° 6201362: INSTRUCAO NORMATIVA N° 001/2024,
SECRETARIA DE AGRICULTURA, DE 15.07.2024.
"?ESTABELECE AS NORMAS DE FUNCIONAMENTO DE
ENTREPOSTOS DE CARNES E DERIVADOS EM
SUPERMERCADOS E SIMILARES E OS REQUISITOS PARA O
REGISTRO NO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL ? SIM,
NO MUNICIPIO DE PAPANDUVA

ENTIDADE
Prefeitura municipal de Papanduva

MUNICIPIO
Papanduva
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PAPANDUVA

GOVERNO DO MUNICIPIO

INSTRUCAO NORMATIVA N° 001, DE 15 DE JULHO DE 2024.

“ESTABELECE AS NORMAS DE
FUNCIONAMENTO DE ENTREPOSTOS DE CARNES
E DERIVADOS EM SUPERMERCADOS E SIMILARES
E OS REQUISITOS PARA O REGISTRO NO
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM, NO
MUNICIPIO DE PAPANDUVA. ”

O Secretario de Agriculta do Municipio de Papanduva, tendo em vista as disposicoes
da Lei Municipal N° 2.398, de 08 de dezembro de 2023, regulamentada pelo Decreto
n° 3.400, de 16 de janeiro de 2024;

RESOLVE:

Art. 1° Esta Instrucdo Normativa — IN estabelece as normas de funcionamento de
entrepostos de carnes e derivados em supermercados e similares, e requisitos para o
registro no Servico de Inspecao Municipal, de acordo com a legislacdo sanitaria
vigente, no municipio de Papanduva.

8§1° As atividades de que trata o caput abrange, sob o ponto de vista industrial e
sanitario, a recepcdo, manipulacado, beneficiamento, industrializacdo, conservacao,
embalagem, rotulagem e armazenagem dos produtos e serdo de competéncia do SIM,
vinculado a Secretaria de Agricultura, ou outra que venha a substitui-la, do municipio
de Papanduva.

8§2° A inspecao pelo SIM nos entrepostos em supermercados e similares sera
executada de forma periddica.

83° A fiscalizacao da area de comércio contigua e anexa ao entreposto sera realizada
pelo orgao competente da Saude, de acordo com a legislacao vigente.

84° Os acougues em supermercados e similares nao estdo abrangidos por esta IN e
serao fiscalizados pelo 6rgdo competente, de acordo com legislacao vigente.

Art. 2° Entende-se por entrepostos de carnes e derivados em supermercados e
similares os estabelecimentos que recebem matéria-prima de produtos de origem
animal e a submete a processamento, com alteracoes de sua composicao quimica, com
adicao de temperos, coadjuvantes e aditivos, podendo produzir embutidos e
defumados, para comercializacao no proprio estabelecimento.

Paragrafo unico. As atividades de que trata o caput abrange, sob o ponto de vista
industrial e sanitario, a recepcao, manipulacdo, beneficiamento, industrializacéo,
conservacao, embalagem, rotulagem, armazenamento, expedicao dos produtos, e serao
de competéncia do SIM, vinculado a Secretaria de Agricultura, ou outra que venha a
substitui-la, do municipio de Papanduva.
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Art. 3° Ficam sujeitos a inspecao do SIM prevista nesta Instrucdo Normativa o
entreposto que produz e/ou processe:

I - A carne temperada;

Il — A carne moida;

IIT — Os embutidos;

IV — Os produtos carneos defumados.

§1° E obrigatério o entreposto fazer a embalagem e rotulagem das carnes temperadas,
logo apos finalizar as etapas do processo produtivo informado pelo estabelecimento no
memorial descritivo.

§2° E obrigatério o entreposto embalar e rotular a carne moida quando exposta para a
comercializacao, imediatamente apés a moagem, devendo cada pacote do produto ter
peso maximo de 1 kg (um quilograma), ou com peso superior a 1 kg (um quilograma),
desde que a espessura do bloco seja igual ou menor que 15 cm (quinze centimetros).

Art. 4° Os estabelecimentos abrangidos nesta IN sao responsaveis por assegurar que
todas as etapas de processamento sejam realizadas de forma higiénica, a fim de obter
produtos inécuos, que atendam aos padroes de qualidade, que nao apresentem risco a
saude, a seguranca e ao interesse econdémico do consumidor.

Paragrafo tnico. O estabelecimento deve aplicar os programas de autocontrole,
adequados a cada finalidade, com os registros auditaveis que comprovem o
atendimento aos requisitos higiénico-sanitarios e tecnologicos estabelecidos na
legislacao sanitaria vigente do SIM.

Art. 5° O entreposto em supermercados e similares deve dispor das instalacoes
necessarias de acordo com as atividades que serado executas e os tipos de produtos
processados, como recepcdo de matéria-prima; camara de resfriamento e/ou
congelamento; secdo de desossa; secao de processamento; secdo de envoltoérios; secédo
de condimentos e ingredientes; secdo de resfriamento; secdo de rotulagem e
embalagem secundaria; secao de expedicao.

§1° Nos estabelecimentos ja existentes no momento da publicacao desta IN, ficam
permitidas areas multifuncionais, para os produtos e processos ja registrados, onde
poderao ser executadas mais de uma atividade indicadas no caput deste artigo, desde
que garantida a separacado da execucdo, realizando-as uma de cada vez de tal forma
que evite a contaminacdo cruzada e asseguradas as condicoes de higiene e limpeza
apos a execucao de uma atividade para poder iniciar a outra.

8§2° O espaco para o processamento devera ser dimensionado de acordo com os
equipamentos instalados em seu interior e com volume de producao/hora e
producao/dia, além da diversificacdo de produtos ai processados.

Rua Sérgio Glevinski, n° 134, Centro | CEP 89.370-000 | Papanduva/SC | Fone/Fax: (47) 3653.2166
www.papanduva.sc.gov.br | papanduva@papanduva.sc.gov.br



.

PAPANDUVA

GOVERNO DO MUNICIPIO

83° A manipulacdao da carne deve ser no menor tempo possivel, em areas com
temperatura de até 16°C, de acordo com os tipos de processos e de carnes,
respeitando as temperaturas internas das carnes indicadas na legislacao vigente.

Art. 6° Os fumeiros, quando necessarios, deverdao ser construidos de acordo com as
normas definidas na legislacado do SIM, sendo que as aberturas para acesso da lenha e
para a limpeza deverao estar localizadas na parte inferior e externa.

Art. 7° Toda matéria prima recebida devera ter sua procedéncia comprovada,
permitindo a rastreabilidade da mesma, de acordo com as normas estabelecidas na
legislacao vigente do Servico de Inspecao Municipal.

Art. 8° O entreposto devera respeitar todas as demais normas sanitarias definidas na
legislacao vigente do SIM, naquilo que for pertinente de acordo com as atividades e
com os produtos que vai processar.

Art. 9° Os estabelecimentos abrangidos por esta IN, terdo prazo de até 12 (doze) meses
para se adequarem ao estabelecido nesta IN.

Art. 10 Os casos omissos ou de duvidas que surgirem na execucao da presente IN,
serao estabelecidos em normas complementares a serem publicadas pela Secretaria de
Agricultura.

Art. 11 O descumprimento as disposicoes desta IN e das demais normas sanitarias
vigentes e respectivas infracoes, implicardao em penalidades previstas na legislacao
vigente do SIM.

Paragrafo tnico. O disposto no caput nao afasta as competéncias de outros orgaos
fiscalizadores, na forma da legislacao vigente.

Art. 12 Esta Instrucao Normativa entrara em vigor na data de sua publicacao.

Art. 13 Ficam revogadas as disposicoes em contrario.

Papanduva, 15 de julho de 2024.

PAULO BENVINDO JUNGLES

Secretario de Agricultura
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